Раздел 3
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ К ОТКРЫТОМУ ЗАПРОСУ ПРЕДЛОЖЕНИЙ

НА ПРАВО ЗАКЛЮЧЕНИЯ ДОГОВОРА ОКАЗАНИЯ УСЛУГ 

ПО ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ЛОКОМОТИВНОМ ДЕПО СТ. КОРОТЧАЕВО 

I. Место и сроки оказания услуг

1.1.  Место оказания услуг – оказывается в пункте питания, расположенном по адресу: ЯНАО, Новый Уренгой, р-н Коротчаево, локомотивное депо АО «ЯЖДК».
1.2.  Сроки оказания услуг: с 01 января  2018 г. по 31 декабря  2018 г.

1.3. Количество питающихся – 35 человек в день в локомотивном депо, р-н Коротчаево.
1.4. Начальная (максимальная) цена договора составляет 8 168 419,00 руб., в том числе НДС – 1 246 030,02 руб., и состоит из: 
- суммы оплаты Заказчиком Исполнителю услуг по организации питания, которая составляет 3 608 419,00 руб. (три миллиона шестьсот восемь тысяч четыреста девятнадцать руб. 00 коп.), в том числе НДС 18%- 550 436,80 руб. (пятьсот пятьдесят тысяч четыреста тридцать шесть руб. 80 коп.), сумма является твёрдой и изменению не подлежит. Данная сумма определяется  сметой ежемесячных   затрат  Исполнителя   на оказание  услуг по  организации  питания  работников Заказчика. 
-  суммы фактической  стоимости продуктов  питания,  приобретенных  персоналом Заказчика  по безналичному расчету и отпускаемых работникам АО «ЯЖДК» в  виде  готовых блюд,  определяется  ежемесячно на  основании ведомостей на  отпуск питания, передаваемых Исполнителем  Заказчику: с 1-го по 15-е число текущего месяца – до 25-го числа текущего месяца; с 16 по 30-е (31-е) число  текущего месяца – до 10-го числа месяца,  следующего за  отчетным.  Общая сумма фактической стоимости продуктов  питания в  виде  готовых блюд не должна превышать  4 560 000,00  рублей (четыре миллиона пятьсот шестьдесят тысяч рублей), в том числе НДС 18% - 695 593,22 руб.                                 
II. Перечень услуг

2.1.  Комплекс услуг по организации питания включает в себя следующие виды услуг:

- организация ежедневного двухразового питания работников;

- организация горячего питания    и обеспечение сухим    пайком    работников при аварийных работах, носящих неотложный характер; 

-  производство кулинарной продукции, хлебо-булочных   изделий; 

- организация буфетного обслуживания; 

-  закупка продуктов питания.
2.2. Режим работы пункта питания:

Обед: с 12-00 до 13.00

Ужин: с 19-00 до 20.00

2.3. Отпуск готовых блюд, продуктов питания и других сопутствующих товаров производится исключительно работникам АО «ЯЖДК» по безналичному расчету, путем внесения записи в ведомость на отпуск питания.

III. Общие требования к Исполнителю
3.1. Исполнитель обязан:

3.1.1. Согласовывать с заказчиком ассортимент и изменение цен реализуемой продукции, не менее чем за месяц. Любые изменения и дополнения к Договору оформляются путем подписания дополнительного соглашения.

3.1.2.  Ежедневно размещать меню, с указанием наименований блюд, их состава и их стоимости в помещении столовой.

3.1.3. Организовать двухразовое горячее питание  в соответствии с рационом, утвержденным Постановлением Правительства РФ №861 от 07.12.2001.
3.1.4. При оказании Услуг учитывать режим трудового распорядка Заказчика, в части времени (срока) перерывов и режима рабочих смен.
3.1.5. Соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к организации  приготовления и выдачи питания работникам и нести ответственность за их нарушение в соответствии с действующим законодательством РФ.
3.1.6. Своими силами и за свой счет оформлять все необходимые разрешения и сертификаты, связанные с оказанием данной Услуги. При необходимости предоставлять Заказчику разрешительную документацию на оказываемые Услуги в соответствии с требованиями действующего законодательства РФ.
3.1.7. Осуществлять закупку и хранение продуктов.  Хранение пищевых продуктов на складе осуществляется в соответствии с пунктами 3.3, 3.4 санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».
3.1.8. Осуществлять уборку и санитарную обработку помещений столовой с применением санитарно-гигиенических моющих и чистящих средств в соответствии с СП 2.3.6.1079-01 (изм. Постановлением № 29 от 31.03.2011г) своими силами и за свой счет. 

3.1.9. Производить текущий ремонт оборудования,  обеспечение комплектующими и запасными частями производственного оборудования, связанного с оказанием данной Услуги, за свой счет.
3.1.10. Обновлять за свой счет инвентарь (подносы, посуда, столовые приборы и т.п.) в течение срока действия без увеличения стоимости.
3.1.11. Обеспечить постоянное наличие в столовой документов   подтверждающих стоимость блюд: технологические карты приготовления блюд, составленные в соответствии с нормативными документами и утвержденные Исполнителем. 

3.2. Обеспечить безопасные условия и охрану труда своим сотрудникам, согласно ст.212 Трудового кодекса Российской Федерации от 30.12.2001 №197-ФЗ.
3.3. Обеспечить своих сотрудников за свой счет необходимой спецодеждой и средствами индивидуальной защиты (СИЗ), соответствующими рабочим условиям и стандартам Заказчика. 
3.4. Организовать регулярную централизованную стирку скатертей, санитарной и специальной одежды своими силами и за свой счет.
3.5. Принять по актам приема-передачи (Приложение 1) на обслуживание производственные площади и оборудование, принадлежащие Заказчику, обеспечивать их сохранность и соблюдать инструкции по их эксплуатации и действующие технические регламенты. 
3.6. Обеспечивать сохранность и надлежащую эксплуатацию предоставляемых Заказчиком помещений, оборудования, электроустановок, внутренних сетей в соответствии с требованиями норм и правил охраны труда, пожарной безопасности, электробезопасности и  санитарных требований.
3.7. В случае причинения ущерба имуществу Заказчика возместить его стоимость в полном объеме. 
3.8. Вести ведомость на отпуск питания по безналичному расчету с указанием фамилий кому непосредственно предоставлено обеспечение горячим питанием, с 1-го по 15-е  число текущего месяца, с 16-го по 30-е (31-е) число текущего месяца.

3.9. Соблюдать утвержденный в установленном порядке Заказчиком противопожарный режим в помещениях, обеспечить соблюдение требований Федерального Закона от 21.12.1994 N 69-ФЗ «О Пожарной Безопасности» и Правил пожарной безопасности в РФ (ППБ 01-03).
3.10. Предоставить высококвалифицированный персонал для оказания Услуг. Весь персонал, с привлечением которого выполняются работы, должен быть компетентным, достаточно квалифицированным, подготовленным и опытным в степени, необходимой для выполнения закрепленных за соответствующим персоналом работ. На каждого работника должна быть заведена личная медицинская книжка. Весь персонал должен быть аттестован,  согласно действующих правил и норм. Исполнитель  проверяет и несет ответственность за наличие необходимой квалификации такого персонала и соответствие требованиям Заказчика.
3.11. Запретить отпуск продукции питания либо иных сопутствующих товаров лицам, не являющимися работниками ОАО «ЯЖДК.

3.12. Коммерческое предложение Исполнителя должно содержать прейскурант на весь ассортимент предлагаемых блюд, включающий наименование блюда, вес (в граммах) и цену (в рублях). (Приложение 2).
IV. Требования к персоналу
4.1. Предоставлять опытный и квалифицированный персонал для оказания услуги по организации питания. Обеспечивать контроль качества оказываемых услуг в соответствии со стандартами и требованиями Российской Федерации.
4.2. Персонал Исполнителя должен неукоснительно соблюдать действующие внутренние нормативные документы Заказчика, относящиеся к деятельности Исполнителя на Объекте, требования политики Заказчика в области промышленной и экологической безопасности, требования по сохранности имущества Заказчика.
4.3. Производственный персонал Исполнителя, связанный с ежедневным приготовлением блюд и напитков, должен иметь  профильное пищевое образование по квалификации повар. Диплом и квалификация поварского персонала должны быть в соответствии с законодательством РФ;
4.4.   Обязательные требования к опыту работы поварского персонала: 
минимум - 3 года опыта работы после получения диплома.
V. Требования к расчету и оплата за оказанные услуги
5.1.   Заказчик производит оплату вознаграждения за оказание услуг по организации питания, а также компенсирует Исполнителю стоимость  продуктов  питания, приобретенных работниками Заказчика в виде готовых блюд по безналичному расчету.
Стоимость оказания услуг определяется  сметой ежемесячных затрат Исполнителя      на оказание    услуг по    организации    питания    работников Заказчика

5.2. 
Фактическая   стоимость продуктов   питания,   приобретенных   персоналом Заказчика  в   виде готовых блюд     по безналичному расчету   определяется   ежемесячно на   основании ведомостей на отпуск питания, передаваемых Исполнителем Заказчику: с 1-го по 15-е число текущего месяца-до 25- го числа текущего месяца; с  16 по 30-е (31-е) число    текущего месяца - до  10-го числа месяца, следующего за отчетным.

,

Приложение №1

	Заказчик

	Исполнитель

	АО «ЯЖДК»
	Наименование организации - заказчика

	Юридический адрес: 629320, Российская Федерация,  ЯНАО, г. Новый Уренгой, ул. 26 Съезда КПСС, д.3
	Юридический адрес:

	ИНН: 8904042048, КПП: 890401001
	ИНН / КПП

	
	
	Если договор заключен филиалом, то ниже необходимо указать реквизиты филиала


АКТ № ______________ от «_____» ______________ ________ г.

Приема-передачи

по договору № ______________ от «_____» ____________ ______ г.

Место составления акта _______________________________________________________________,

город, 

Мы, нижеподписавшиеся, ОАО «ЯЖДК», именуемое   в   дальнейшем   «Заказчик», в лице  генерального директора Я.С. Крафта, действующего на основании Устава, с одной стороны и (наименование контрагента),именуемое в дальнейшем«Исполнитель», в лице _____________________________________________________________________________________,

должность, Ф.И.О.

действующего на основании _______________________________________________, с другой стороны, 

составили настоящий акт о том, что Заказчик сдал, а Исполнитель принял предоставленное во временное безвозмездное пользование имущество, а именно:
	№п/п
	Наименование имущества
	Инвентарный №
	Единица измерения, 


	Количество



	1
	2
	3
	4
	5

	
	
	
	
	

	
	
	
	


	Заказчик
	Исполнитель

	
	

	должность
	должность


__________________/__________________/                ________________________/_________________/

                М.П.  подпись  расшифровка подписи                                                    М.П.  подпись
расшифровка подписи


Приложение № 2 
Прейскурант на ассортимент предлагаемых блюд

	№ п/п
	Наименование
	Вес блюда, гр./шт.
	Состав
	Стоимость за порцию (руб.)

	Салаты

	1
	
	
	
	

	…
	
	
	
	

	Супы

	1
	
	
	
	

	…
	
	
	
	

	Гарнир

	1
	
	
	
	

	…
	
	
	
	

	Горячее

	1
	
	
	
	

	…
	
	
	
	

	Выпечка

	1
	
	
	
	

	…
	
	
	
	

	Напитки

	1
	
	
	
	

	…
	
	
	
	


