Раздел 2                                                      ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

к конкурсу на право заключения договора оказания услуг по организации питания 
работников локомотивного депо ст. Коротчаево 

I. Сведения о предмете открытого конкурса:

1.1.  Место оказания услуг – оказывается на объекте: Пищеблок (2 модуля с оборудованием) и мобильное здание (блок модуль) (далее - столовая), расположенном по адресу: ЯНАО, Новый Уренгой, р-н Коротчаево, ул. Пахотова, локомотивное депо АО «ЯЖДК».

1.2.  Сроки оказания услуг: с 01 января 2023 года после подписания акта передачи имущества Сторонами по 31 декабря 2023 года.
1.3. Количество питающихся – ориентировочно 35 человек в день в локомотивном депо, р-н Коротчаево.

1.4. Начальная (максимальная) цена договора составляет:

- 9 442 484 (девять миллионов четыреста сорок две тысячи четыреста восемьдесят четыре) руб. 49 коп. с учетом НДС 20%
- 1 573 747 (один миллион пятьсот семьдесят три тысячи семьсот сорок семь) руб. 42 коп. сумма НДС 20% 

- 7 868 737 (семь миллионов восемьсот шестьдесят восемь тысяч семьсот тридцать семь) руб. 07 коп. без учета НДС 20%
 и состоит из: 

- суммы оплаты Заказчиком Исполнителю услуг по организации питания, которая составляет:

- 4 711 016 (четыре миллиона семьсот одиннадцать тысяч шестнадцать) руб. 58 коп. с учетом НДС 20%;

- 785 169 (семьсот восемьдесят пять тысяч сто шестьдесят девять) руб. 43 коп. сумма НДС 20%;

- 3 925 847 (три миллиона девятьсот двадцать пять тысяч восемьсот сорок семь) руб. 15 коп. без учета НДС 20%.
Сумма является твёрдой и изменению не подлежит. Данная сумма определяется сметой ежемесячных затрат Исполнителя   на оказание услуг по организации питания работников Заказчика. 

-  ориентировочной суммы фактической стоимости продуктов питания, приобретенных персоналом Заказчика по безналичному расчету и отпускаемых работникам АО «ЯЖДК» в виде готовых блюд.  Общая сумма фактической стоимости продуктов питания в виде готовых блюд не должна превышать:

- 4 731 467 (четыре миллиона семьсот тридцать одна тысяча четыреста шестьдесят семь) руб. 91 коп. с учетом НДС 20%

- 788 577 (семьсот восемьдесят восемь тысяч пятьсот семьдесят семь) руб. 99 коп. сумма НДС 20%

- 3 942 889 (три миллиона девятьсот сорок две тысячи восемьсот восемьдесят девять) руб. 92 коп. без учета НДС 20%                           
II. Перечень услуг

2.1.  Комплекс услуг по организации питания включает в себя следующие виды услуг:

- организацию работы столовой;

- обеспечение ежедневным двухразовым горячим питанием (обед и ужин) работников Заказчика ориентировочно в количестве 35 (тридцать пять) человек, включая выходные и праздничные дни; 

- обеспечение горячим питанием и сухим пайком работников Заказчика при производстве аварийных работ, носящих неотложный характер;

- производство кулинарной продукции, хлебо - булочных изделий;

- организация буфетного обслуживания;

- закупка продуктов питания;

- комплектование столовой для выполнения условий Договора квалифицированными кадрами (далее – Персонал) и необходимым для оказания Услуг инвентарем;

- оказание Услуг своими силами и средствами, в том числе самостоятельная и своевременная доставка к месту оказания Услуг своего Персонала, продуктов питания и иных товаров, необходимых для функционирования столовой;
- реализация продуктов питания и сопутствующих товаров работникам Заказчика.
2.2. Режим работы столовой:

Обед: с 12-00 до 14.00

Ужин: с 19-00 до 21.00

2.3. Отпуск готовых блюд, продуктов питания и других сопутствующих товаров производится исключительно работникам АО «ЯЖДК» по безналичному расчету, путем внесения записи в ведомость на отпуск питания.

III. Общие требования к Исполнителю

3.1. Исполнитель обязан:

3.1.1. Согласовывать с заказчиком ассортимент и изменение цен реализуемой продукции, не менее чем за месяц. Любые изменения и дополнения к Договору оформляются путем подписания дополнительного соглашения.

3.1.2.  Ежедневно размещать меню, с указанием наименований блюд, их состава и их стоимости в помещении столовой.

3.1.3. Организовать двухразовое горячее питание в соответствии с рационом, утвержденным Постановлением Правительства РФ №861 от 07.12.2001.

3.1.4. При оказании Услуг учитывать режим трудового распорядка Заказчика, в части времени (срока) перерывов и режима рабочих смен.

3.1.5. Соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к организации приготовления и выдачи питания работникам и нести ответственность за их нарушение в соответствии с действующим законодательством РФ.

3.1.6. Своими силами и за свой счет оформлять все необходимые разрешения и сертификаты, связанные с оказанием данной Услуги. При необходимости предоставлять Заказчику разрешительную документацию на оказываемые Услуги в соответствии с требованиями действующего законодательства РФ.

3.1.7. Осуществлять закупку и хранение продуктов.  Хранение пищевых продуктов на складе осуществляется в соответствии с пунктами 3.3, 3.4 санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».

3.1.8. Осуществлять уборку и санитарную обработку помещений столовой с применением санитарно-гигиенических моющих и чистящих средств в соответствии с СП 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения» от 27.10.2020г. своими силами и за свой счет. 

3.1.9. В процессе оказания Услуг, в случае необходимости, производить за свой счет текущий ремонт оборудования (в том числе сантехнического, производственного) и инвентаря.

3.1.10.  Производить за свой счет периодические испытания всего электрооборудования с передачей протоколов испытаний Заказчику.
3.1.11. Комплектовать и обновлять за свой счет инвентарь (кастрюли, сковороды, подносы, посуду, столовые приборы и т.п.) в течение срока действия договора без увеличения стоимости.

3.1.12.  Обеспечить постоянное наличие в столовой документов подтверждающих стоимость блюд: технологические карты приготовления блюд, составленные в соответствии с нормативными документами и утвержденные Исполнителем. 

3.1.13.  Обеспечить безопасные условия и охрану труда своим сотрудникам, согласно ст.212 Трудового кодекса Российской Федерации от 30.12.2001 №197-ФЗ.

3.1.14.  Обеспечить своих сотрудников за свой счет необходимой спецодеждой и средствами индивидуальной защиты (СИЗ), соответствующими рабочим условиям и требованиям локальных, нормативных документов Заказчика.

3.1.15.  Своими силами и за свой счет осуществлять деятельность по обращению с образующимися отходами производства и потребления (организовать место накопления отходов, осуществлять транспортировку отходов, заключать Договоры со специализированными организациями, имеющими соответствующую лицензию по обращению с отходами).

3.1.16.  Организовать регулярную централизованную стирку скатертей, санитарной и специальной одежды своими силами и за свой счет.

3.1.17. Примерное меню двухразового питания на 1 человека в день:

	Обед:

Салаты

I блюдо- (супы, борщ, уха, харчо и т.п.) 

II блюдо- (мясные, рыбные блюда с гарниром)

Выпечка

Напитки

Хлеб


	Ужин:

Салат

II блюдо- (мясные, рыбные блюда с гарниром)

Выпечка

Напитки

Хлеб




3.1.18.  Использовать в работе сертифицированные электроплитки, электрочайники и другие электронагревательные приборы заводского исполнения.

3.1.19.  Соблюдать утвержденный в установленном порядке Заказчиком противопожарный режим в помещениях, обеспечить соблюдение требований Федерального Закона от 21.12.1994 N 69-ФЗ «О Пожарной Безопасности», Правил противопожарного режима в Российской Федерации (утв. Постановлением Правительства РФ от 25 апреля 2012 г. № 390 «О противопожарном режиме»), а так же нормативные правовые акты РФ и нормативные документы по пожарной безопасности.

3.1.20.  Соблюдать требования локальных, нормативных документов Заказчика, относящихся к видам деятельности оказываемых услуг.

3.1.21.  Допускать уполномоченных представителей Заказчика к проведению проверок по вопросам охраны труда, промышленной, пожарной и экологической безопасности, также сохранности имущества и соблюдения внутреннего режима.

3.1.22.  Самостоятельно нести полную ответственность за допущенные при оказании Услуг нарушения законодательства РФ, в том числе, в области охраны труда, промышленной, пожарной и экологической безопасности, включая оплату штрафных санкций, а также по возмещению причиненного в связи с этим вреда потерпевшим. В случае привлечения Заказчика к ответственности за вышеуказанные нарушения Исполнителя, последний обязуется возместить Заказчику все причиненные этим убытки.

3.1.23.  В полном объеме нести ответственность за причинение вреда себе и другим лицам при оказании Услуг вследствие несоблюдения своим Персоналом внутреннего режима, существующих правил техники безопасности, правил охраны труда и пожарной безопасности, предусмотренных действующим законодательством РФ, а также действующих локальных и нормативных документов Заказчика. Исполнитель гарантирует освобождение Заказчика от ответственности и всякого рода расходов, связанных с увечьем или несчастными случаями, в том числе со смертельным исходом, возникших в процессе оказания Услуг в отношении своего Персонала, либо третьих лиц, за исключением случаев, когда это произошло по вине Заказчика.

3.1.24.  Принять по актам приема-передачи (Приложение 1) на обслуживание производственные площади и оборудование, принадлежащие Заказчику, обеспечивать их сохранность и соблюдать инструкции по их эксплуатации и действующие технические регламенты. 

3.1.25.  Обеспечивать сохранность и надлежащую эксплуатацию предоставляемых Заказчиком помещений, оборудования, электроустановок, внутренних сетей в соответствии с требованиями норм и правил охраны труда, пожарной безопасности, электробезопасности и санитарных требований.

3.1.26.  В случае причинения ущерба имуществу Заказчика возместить его стоимость в полном объеме. 

3.1.27.  Вести ведомость на отпуск питания по безналичному расчету с указанием фамилий кому непосредственно предоставлено обеспечение горячим питанием, с 1-го по 15-е число текущего месяца, с 16-го по 30-е (31-е) число текущего месяца.
3.1.28. Соблюдать утвержденный в установленном порядке Заказчиком противопожарный режим в помещениях, обеспечить соблюдение требований Федерального Закона от 21.12.1994 N 69-ФЗ «О Пожарной Безопасности», Правил противопожарного режима в Российской Федерации (утв. Постановлением Правительства РФ от 16.09.2020г. № 1479 «О противопожарном режиме»), а так же нормативные правовые акты РФ и нормативные документы по пожарной безопасности.

3.1.29. Предоставить высококвалифицированный персонал для оказания Услуг. Весь персонал, с привлечением которого выполняются работы, должен быть компетентным, достаточно квалифицированным, подготовленным и опытным в степени, необходимой для выполнения закрепленных за соответствующим персоналом работ. На каждого работника должна быть заведена личная медицинская книжка. Весь персонал должен быть аттестован, согласно действующих правил и норм. Исполнитель проверяет и несет ответственность за наличие необходимой квалификации такого персонала и соответствие требованиям Заказчика.

3.1.30. Запретить отпуск продукции питания либо иных сопутствующих товаров лицам, не являющимися работниками АО «ЯЖДК».

3.1.31. Коммерческое предложение Исполнителя должно содержать прейскурант на весь ассортимент предлагаемых блюд, включающий наименование блюда, вес (в граммах) и цену (в рублях). (Приложение 2).
3.1.32. Согласовать с Заказчиком график работы обслуживающего Персонала.

3.1.33. Запретить нахождение в не рабочее время в Столовой своего обслуживающего Персонала.

3.1.34. Не допускать к оказанию Услуг по настоящему Договору Персонал, появившийся на рабочем месте в состоянии алкогольного, наркотического или иного опьянения.
IV. Требования к персоналу
4.1. Предоставлять опытный и квалифицированный персонал для оказания услуги по организации питания. Обеспечивать контроль качества оказываемых услуг в соответствии со стандартами и требованиями Российской Федерации.

4.2. Персонал Исполнителя должен неукоснительно соблюдать действующие внутренние нормативные документы Заказчика, относящиеся к деятельности Исполнителя на Объекте, требования политики Заказчика в области промышленной и экологической безопасности, требования по сохранности имущества Заказчика.

4.3. Производственный персонал Исполнителя, связанный с ежедневным приготовлением блюд и напитков, должен иметь профильное пищевое образование по квалификации повар. Диплом и квалификация поварского персонала должны быть в соответствии с законодательством РФ;

V. Требования к расчету и оплата за оказанные услуги

5.1. Заказчик производит оплату вознаграждения за оказание услуг по организации питания, а также компенсирует Исполнителю стоимость продуктов питания, приобретенных работниками Заказчика в виде готовых блюд по безналичному расчету.
Стоимость оказания услуг определяется сметой ежемесячных затрат Исполнителя на оказание услуг по организации питания работников Заказчика. Счет-фактуру и акт по организации питания Исполнитель предоставляет до 5-го числа, месяца следующего за отчетным месяцем.

5.2. Фактическая стоимость продуктов питания, приобретенных персоналом Заказчика в виде готовых блюд по безналичному расчету определяется ежемесячно на основании ведомостей на отпуск питания, актов оказания услуг, счетов-фактур, передаваемых Исполнителем Заказчику: с 1-го по 15-е число текущего месяца-до 20- го числа текущего месяца; с 16 по 30-е (31-е) число текущего месяца - до 5-го числа месяца, следующего за отчетным. Счет-фактуру и акт по фактической стоимость продуктов питания, приобретенных персоналом Заказчика в виде готовых блюд по безналичному расчету, Исполнитель предоставляет до 5-го числа, месяца следующего за отчетным месяцем.

5.3. Оплата Услуг по настоящему Договору производится Заказчиком путем перечисления до 5 (пятого) числа каждого текущего месяца, в котором оказываются Услуги, фиксированной суммы аванса в размере _____________________ (________________) рублей _____ копеек, в том числе НДС 20% _______________ (__________________) рублей ____ копеек.
5.4. Окончательная оплата стоимости оказанных Услуг по организации питания в отчетном периоде (месяце) с учетом стоимости потребленных продуктов питания, приобретенных работниками Заказчика по безналичному расчету и отпускаемых работникам Заказчика в виде готовых блюд, производится Заказчиком в течение не более 7 (семи) рабочих дней с даты приемки оказанной Услуги. 

Приложение №1

к техническому заданию

	Заказчик

	Исполнитель

	АО «ЯЖДК»
	Наименование организации - заказчика

	Юридический адрес: 629320, Российская Федерация,  ЯНАО, г. Новый Уренгой, ул. 26 Съезда КПСС, д.3
	Юридический адрес:

	ИНН: 8904042048, КПП: 890401001
	ИНН / КПП

	
	
	Если договор заключен филиалом, то ниже необходимо указать реквизиты филиала


АКТ № ______________ от «_____» ______________ ________ г.

Приема-передачи

по договору № ______________ от «_____» ____________ ______ г.

Место составления акта _______________________________________________________________,

город, 

Мы, нижеподписавшиеся, АО «ЯЖДК», именуемое   в   дальнейшем   «Заказчик», в лице  генерального директора Я.С. Крафта, действующего на основании Устава, с одной стороны и (наименование контрагента),именуемое в дальнейшем«Исполнитель», в лице _____________________________________________________________________________________,

должность, Ф.И.О.

действующего на основании _______________________________________________, с другой стороны, 

составили настоящий акт о том, что Заказчик сдал, а Исполнитель принял предоставленное во временное безвозмездное пользование имущество, а именно:
	№п/п
	Наименование имущества
	Инвентарный №
	Единица измерения,


	Количество



	1
	2
	3
	4
	5

	
	
	
	
	

	
	
	
	


	Заказчик:
	Исполнитель:

	
	

	должность
	должность


__________________/__________________/                ________________________/_________________/

М.П.  подпись  расшифровка подписи                                           М.П.  подпись
 расшифровка подписи


Приложение № 2
к техническому заданию

	Заказчик

	Исполнитель

	АО «ЯЖДК»
	Наименование организации - заказчика

	Юридический адрес: 629320, Российская Федерация,  ЯНАО, г. Новый Уренгой, ул. 26 Съезда КПСС, д.3
	Юридический адрес:

	ИНН: 8904042048, КПП: 890401001
	ИНН / КПП

	
	
	Если договор заключен филиалом, то ниже необходимо указать реквизиты филиала


Прейскурант на ассортимент предлагаемых блюд

	№ п/п
	Наименование
	Вес блюда, гр./шт.
	Состав
	Стоимость за порцию (руб.)

	Салаты

	1
	
	
	
	

	…
	
	
	
	

	Супы

	1
	
	
	
	

	…
	
	
	
	

	Гарнир

	1
	
	
	
	

	…
	
	
	
	

	Горячее

	1
	
	
	
	

	…
	
	
	
	

	Выпечка

	1
	
	
	
	

	…
	
	
	
	

	Напитки

	1
	
	
	
	

	…
	
	
	
	


	Заказчик:
	Исполнитель:

	
	

	должность
	должность


__________________/__________________/                ________________________/_________________/
М.П.  подпись  расшифровка подписи                                                    М.П.  подпись
 расшифровка подписи


